
          

                                                                                                           

 

 
 

 

 

ГУ «Дзержинский районный центр гигиены и 

эпидемиологии» 

 

 

 

Памятка 

    по соблюдению санитарно-эпидемиологического 

законодательства на объектах придорожного сервиса 



                 Общие санитарно-эпидемиологические 

требования 
 

 Территория объекта должна 

содержаться в чистоте. Перед входом должны 

быть урны для мусора, решетки для очистки 

обуви. Все помещения должны содержаться в чистоте. 

 Объект должен быть обеспечен:  

 холодным, горячим водоснабжением; 

 вентиляцией, отоплением, канализацией, 

освещением (в том числе бактерицидным) в 

соответствии с ТНПА; 

 достаточным количеством холодильного, 

технологического оборудования, разделочным и 

уборочным инвентарем. 

 Расположение помещений должно предусматривать 

поточность технологических процессов. 

 Все поверхности помещений объекта должны 

поддерживаться в исправном состоянии. 

 При хранении продукции должны 

соблюдаться:  
 правила товарного 

соседства; 

 температурный режим 

хранения; 

 нормы складирования; 

 правила выкладки продуктов в витрины. 

 В организации запрещается торговля: 

 мясом без хорошо читаемого оттиска 

ветеринарного клейма; 

 консервами, имеющими дефекты; 

 загнившими, с нарушением целостности кожуры 

овощами и плодами; 

 дефростированной и повторно замороженной 

пищевой продукцией; 

 пищевой продукцией с истекшим сроком 

годности; 

 без документов, удостоверяющих 

качество и безопасность;  

 с нарушением целостности 

упаковки; 

 пищевой продукцией без наличия на этикетке 

информации, наносимой в соответствии с 

требованиями ТНПА; 

 грибов несъедобных либо изготовленных в 

домашних условиях 

 В организации не допускается: 

 установка ценников на неупакованную пищевую 

продукцию, наклеивание стикеров на этикетку в 

местах, где указаны срок годности, дата 

изготовления, состав продукта и условия 

хранения. 

 При вскрытии упаковки пищевой продукции необходимо 

поставить дату и время вскрытия на этикетке. 

 Работники торговых объектов должны:  

 соблюдать личную гигиену; 

 проходить своевременно медицинские осмотры и 

гигиеническое обучение; 

 быть обеспечены комплектами санитарной 

одежды. 
 На объектах, в которых разрешено 

курение, должны быть 

оборудованы специальные места 

 



  

 

                                                

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


